LIVENDO

magic of nature*

A LIVENDO® SPECIFIC termékcsalddhoz tartozd specidlis él6
kovaszkultaraink célzott elénydket nyujtanak: egyrészt jelentds erjedési
er6t biztositanak a kovaszos termékeinek, masrészt lehetévé teszik a
gyartas személyre szabasat. Specidlis él6 kovaszkulturaink a fogyasztok
szamara kialakult hagyomanyos, kovaszrél alkotott képet meghaladd
hozzaadott értéket nyujtanak a pékeknek.

......................................................................

LIVENDO® VIVANTI, a valodi
kovaszos kenyér felemelkedése

A LIVENDO® VIVANTI mindbssze 3-6 o¢ra alatt kivételes kelesztési
teljesitményt nyujt. Ez az innovativ megoldas lehet6vé teszi a gyartas
felgyorsitasat anélkil, hogy a kézmlves kovaszos kenyér jellegzetes
tulajdonsagai csorbat szenvednének. A LIVENDO® VIVANTI hasznalata
mellett egyediilallé médon rugalmasan valaszthat, hogy ad-e hozza éleszt6t
vagy sem, igy egyszerUsitve a folyamatot, mikdzben kovetkezetesen kivalo
eredményeket biztosit.

Tapasztalja meg az 6rémot, amit a LIVENDO® VIVANTI segitségével a
kovaszos stités élményének Uj szintre emelése jelent.

Kielégiti azon fogyasztok igényeit, akiket vonz a kovaszos kenyér pozitiv
imazsa, de nem kedvelik savanyu izét.

Alkalmazas

A LIVENDO® VIVANTI felhasznalhatd bagett, paraszt kenyér, teljes
ki6rlés(i kenyér, bastard kenyér, gabonas kenyér, piritos, fehér kenyér,
pizza, boule levain, brids, croissant készitéséhez...

........

INNOVACIOES

SZAKERTELEM

A Lesaffre mar tobb, mint 170 éve a kovaszos sutés vitathatatlan mestereként ismert.
Ez a paratlan szakértelem olyan innovativ megoldasok kifejlesztését tette lehet6vé,
mint a LIVENDO® VIVANTI, amely Gjraértelmezi a kovaszos siités lehetGségeinek
hatarait. A LIVENDO® VIVANTI gondosan 0sszevélogatott mikroorganizmus-
keveréke kivételes kelesztGerdt és hiteles kovaszos tulajdonsagokat biztosit, lehetévé
téve a pékek szamdra, hogy Uj szintre emeljék mesterségtliket.

*Kovaszos termékeink fejlesztése soran felhasznaltuk a természetben el6forduld, gondosan
kivélasztott éleszt6- és baktériumtorzsek természetes erjedési tulajdonsagait.

Buzara jellemzé iz

Hasznos informaciok

Erzékszervi jellemz6k

Erjedés

Tejsavas iz

Hasznalati atmutatoé

Ajanlott adagolas: a liszt tomegének 10-
20%-a. Ez az arany a végsé kelesztési
folyamattol és a kivant eredménytdl
figgéen modosithato.

Allag
Folyékony

FIZIKAI-KEMIAI KRITERIUMOK
Széarazanyag: 24 +/- 2%

pH:<5,3

TTA(10g): > 2ml

Kiszerelés
Bagin Box: 10 kg
Konténer :1000L

Tarolas
Az eredeti csomagolasban hiivés helyen (2 °C
és 6 °C kozott) tarolandé 8 héten keresztiil.

Jellemzdk

GMO-mentes. Buzat (glutént) tartalmaz.
Elelmiszeripari felhasznalasra alkalmas. Csak
sutGipari felhasznalasra alkalmas. (Gyermekek
szamara és csecsemOtapszerekhez nem alkalmas.)

Osszetevik

Viz, bazaliszt, kovaszbaktériumok és élesztd,
stabilizator (xantan)



LIVENDO® VIVANTI él6 kovasz: az autentikus kovaszos kenyér

jellegzetes izvilaga, magas felhajtoerével.
Ez az ajellegzetes izprofil, amelyet elérhet, ha péksiiteményeihez a LIVENDO® VIVANTI termékekkel késziti el a kovaszt.

igy enyhe savassagl kovaszos kenyeret kindlhat fogyasztéinak. A bemutatott profil a LIVENDO® VIVANTI ajanlott adagolasaval,

Jparaszt kenyér” el6allitasakor jellemzd. A profil mas tipusu péksiitemények elSallitasakor kissé eltérhet, de az aromaprofil hasonlé lesz:

A savassag
intenzitasi
skalaja
aLIVENDO®

VIVANTI
altal

PARASZT KENYER

Osszetevok

e Blzaliszt T65: 3600g

e Rozsliszt T130: 400g

o Viz: 2460g ()

¢ S6: 90g

o LIVENDO®VIVANTI: 400g

J

INTENZIV

ENYHE

Szakértdink az On oldalan

Elkészités

1. Dagasztas: spirdl dagasztogép
- Bazis h6mérséklet: 58°C
- Dagasztas: lassu 4’ + gyors 6’
- Tészta hOmérséklete: 25°C

2. Tésztaérés: 3 6ra 25°C-on

3. Tomeg: 550g (g6mbolyités)

4. Pihentetés : 20 perc
szobahdmérsékleten

5. Formazas: Paraszt kenyér 30 cm
6. Kelesztés: 1 6ra, 25 °C, 80%-0s

paratartalom

7.Sutés: 4 masodperc gbzoléssel,
30 perc 250 °C-on (el6melegités
250 °C-ra).

(1) A vizmennyiség és az eljaras tajékoztato jellegl, és a nyersanyag minGségének,
valamint a hasznalt berendezéseknek megfelel6en modosithato.
N

Barmilyenek is legyenek a gyartasi kériilményei, szakért8i csapataink (pékek, technikusok) egyiittm(ikédnek Onnel a
LIVENDO® VIVANTI bevezetésében, valamint az On igényeihez valé igazitdsaban. Erzékszervi elemz6 csapatunkkal
egyutt elemezheti és ellen@rizheti, mit kinal fogyasztoinak, hogy finomitsa kenyereinek legjobb aromaprofiljat.

LIVENDO

magic of nature*

ALIVENDO® kovaszokkal Oniis e
megteremtheti a természet varazsat*. ’
A LIVENDO® a Baking with Lesaffre altal

létrehozott marka. Termékeinket a

lesaffre.hu oldalon taldlja me

*Kovaszos termékeink fejlesztése soran felhasznaltuk a természetben eléforduld, gondosan

kivalasztott éleszt- és baktériumtorzsek természetes erjedési tulajdonsagait.

A Baking with Lesaffre segitségével
kiilonleges és egyedi termékeket

gyarthat és magabiztosan alakithatja
péksége jovojét.
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